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Projekteringskrav Kok & Stad ingaende i Gaviefastigheters

projekteringsanvisning

ALLMANNA ANVISNINGAR
- Myndighetskrav ska alltid uppfyllas.
- Minimikrav enl. senast gallande Hus AMA ska innehallas.

Foljande galler for forskolor och skolor:
- Vid nybyggnation ska alltid tillagningskok valjas.
- Vid ombyggnation ska samma verksamhet som finns valjas, om inget annat beslut har

fattats.

* Eventuella avsteg ska kontinuerligt godkannas av byggprojektledaren.

Anvisningar for Kok och stad i forskola och skola s oz
mm 5|28
L2 %
KS-TF | Tillagningskok — Forskola — 60-120 portioner
3 avdelningsforskola eller storre - ¢j tillagningskok for en 2 avdelningsforskola
KS-TF 1 | Personalutrymmen:
KS TF 1.1 | Omkladningsrum skall vara eget till kokspersonalen i den utstrickning det &r mojligt.
KS TF 1.2 | Kokspersonalen skall ha plats for atskild férvaring av privat- och arbetsklader —
skap/garderob, kan vara gemensam med 6vrig personal men da med atskild
forvaring/eget tvadelat skap
KS TF 1.3 | Utformningen av omklddningsrummet utformas med hénsyn for avskildhet for bada
kdnen.
KS TF 1.4 | Dusch (kan vara gemensam med &vrig personal)
KS TF 1.5 | Separat personaltoalett for kokspersonal med handtvitt.
KS TF 2 | Varumottagning och lastkaj (yta ca 10 kvm):
KS TF 2.1 | Ytterdorr, 12000, med fonster, uppstéllbar (¢j 6ppningsmatt)
KS TF 2.2 | Ringklocka / entrésignal
KS TF 2.3 | Ytterbelysning
KS TF 2.4 | Regn och snoskydd
KS TF 2.5 | Utrymme for mottagning av varor
KS TF 2.6 | Utrymme for uppackning
KS TF 2.7 | Plats for returvagnar och backar
KS TF 2.8 | Lattframkomligt utan trosklar
KS TF 2.9 | Skrapgaller utanfor varumottaningen om mdjligt lika bred som dorren.
KS TF 2.10 | Ev med plats for virmeskap med eluttag (om maten skall transporteras till ev
paviljonger)
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KS TF 2.11 | Lastkajen skall férses med pakorningsskydd (om viggmaterialet s& kriver).
KS TF 3 | Forradsutrymmen:
KS TF 3.1 | Torrforradsutrymme ska finnas. Utrymme for férvaring av torrvaror kan vara separat
eller avskild del av kdket.
KS TF 3.2 | Kylrum i anslutning till varumottagningen
KS TF 3.3 | Golvridnna/spérrbrunn (avldng) utanfor kylrummet
KS TF 4 | Renseri: (Behover inte vara ett separat utrymme OM tviittade produkter anvinds)
KS TF 4.1 | Rotfruktskyl
KS TF 4.2 | Rostfri arbetsbank med djupa hoar och tappstillen
KS TF 4.3 | Plats for potatis skalmaskin som ska sti pa vagn eller stativ
KS TF 4.4 | Plats for gronsaksskérare.
KS TF 4.5 | Bred golvbrunn/sparrbrunn
KS TF 4.6 | Elkontakter 6ver bénk
KS TF 4.7 | Vigghylla
KS TF5 | Koket:
KS TF 5.1 | Koken skall ha fonster for bra dagsljusinslapp, vara 6ppningsbara och forsedda med
insektsnét
KS TF 5.2 | Imképor 6ver alla virmeenheter
KS TF 5.3 | Spis med 4 fyrkantiga plattor (ej inbyggnadsplattor)
KS TF 5.4 | Konvektionsugn eller kombiugn (med temperaturmétning). Storlek och antal utreds
med hénsyn till antal portioner.
KS TF 5.5 | Mindre ugn enbart for uppvarmning. Storlek pa ugn utreds med hénsyn till antal
portioner.
KS TF 5.6 | Avlopp och vatten till ugnen
KS TF 5.7 | Kokeri med tvé fack och med vatten i anslutning
KS TF 5.8 | Rostfria arbetsbiankar med ho och tappstille
KS TF 5.8 | Rostfria avstillningsytor
KSTF 5.9 3 avd: 1 st Kylskdp, om kylrum finns, annars 3 st (forses med centralkyla)
KS TF 5.10 | Frysskap 2 st (forses med centralkyla)
KS TF 5.11 | Nedfrysningsskép, med 5 gejder, (férses med centralkyla)
KS TF 5.12 | Blandmaskin, kréver golvyta och behover eluttag. (3 avd=20 liter, 4-5 avd 30 liter)
KS TF 5.13 | Forvaringsutrymme for div kdksmaterial — rostfritt
KS TF 5.14 | Handtvittstdll och flytande tval (handcellstyrt), pappershanddukar, papperskorg
KS TF 5.15 | Montera upphéngning till visp i anslutning till kokeri/spis
KS TF 5.16 | Véggmonterad spolutrustning for solvrengéring
KS TF 5.17 | Rostfria hyllor och ladhurts
KS TF 5.18 | Golvridnna/Spéarrbrunn
KS TF 5.19 | 4 avd: 2 st kylar varav 1 st gronsak/frukt samt 2 st frysar och 1 st kylrum
Om ej kylrum finns 6ka med 2 st kylar men da behdver det finnas plats for
mjolkforvaring pé respektive avdelning.
KS TF 5.20 | Plats for sméel (tex elvispar, accistenter, kaffebryggare odyl)
KS TF 5.21 | Uttag med timer for vattenkokare
KS TF 5.22 | Nyckelbrytare for virmeapparater
KS TF 5.23 | Separat mitning av verksamhetens el i kdket. Se Projekteringskrav Energi
KSTF 6 Diskrum:
KS TF 6.1 | Diskmaskin med automatisk huvlyft inkl diskband med lattatkomlig
avstdngningsknapp
KSTF 6.2 | Inmatningsbank med spolbaséng (stor ho, duschpistol och utmatningsbéank och
underliggande hyllor)
KS TF 6.3 | Utrymme for smutsig och rent diskgods
KS TF 6.4 | Diskkorgvagn
KS TF 6.5 | Handtvéttsstéll och tappstélle for varmt och kallt vatten strategiskt placerad vid
beredning och diskrum.
KS TF 6.6 | Plats for vatt och torrt avfall samt matavfall. (komposterbart avfall)
KS TF 6.7 | Golvrdnna/Sparrbrunn




KS TF 7 | Stidutrymme:

KS TF 7.1 | Hyllplan

KS TF 7.2 | Upphingningskrok for stddredskap

KS TF 7.3 | Kan vara gemensam med vrig stid.

KS TF 7.4 | Stddutrymme kan samordnas med 6vrig verksamhet. Det bésta dr om kok far eget stédd.
KS TF 7.5 | Tvittmaskin
KS TF 7.6 | Torkmaskin

KS TF 7.7 Separat mopptvittmaskin med luddldda, samordnas med verksamheten.
KS TF 7.8 | Utslagsvask
KS TF 7.9 | Bred, ldng golvbrunn
KS TF 7.10 | Stiddvagn - langd 116 x bredd 68 x hdjd 112- ska fa plats i stddutrymmet.
KS TF 7.11 | Ska stddmaskin forvaras och laddas i stddutrymmet maste ventilationen anpassas
(exempel - skurmaskin lingd 120 x bredd 40).
KS TF El-uttag.
7.12

KS TF 7.13 | Hyllor, krokar, stddutrustning, skap

KS TF 8 | Soprum / Sophus/ Sopskap:

KS TF 8.1 | Kran med slang for rengoring i nérheten eller vid soprum.

KS TF 8.2 | Belysning

KS TF 8.3 | Ventilation

KS TF 8.4 | Kaillsortering i olika fraktioner.

KS TF 8.5 | Samrad ska ske med Gistrike Atervinnare nir det giller storlek, utformning, placering

och angoring.

KS TF 9 | Kontorsplats for kokspersonal:

KS TF 9.1 | Hyllor

KS TF 9.2 | Bénk/skrivplats for bestéillningar

KS TF 9.3 | Data och kraftuttag om mdjligt i fonsterbdnkskanal
KS TF 10 | Ovrigt:

KS TF 10.1 | Dorrkarmar forses med rostfria platkanter

KS TF 10.2 | 3 fas till de storre kdksmaskinerna

KS TF 10.3 | Elkontakter placeras ej for nira golv dd golven spolas vid rengoring

Kommentarer till avsteg:




KS TG

Tillagningskok Grundskola

KS TG 1 | Personalutrymmen:

KS TG 1.1 | Omklddningsrum skall vara eget till kokspersonalen i den utstrickning det &r mojligt.

KS TG 1.2 | Skall ha plats for atskild forvaring av privat- och arbetskldder — skap/garderob, kan
vara gemensam med &vrig personal men dd med étskild forvaring/eget tvadelat skép

KS TG 1.3 | Utformningen av omkladdningsrummet utformas med hidnsyn for avskildhet for bada
konen.

KS TG 1.4 | Dusch (kan vara gemensam med 6vrig personal)

KS TG 1.5 | Separat personaltoalett fér kokspersonal med handtvitt.

KS TG 2 | Varumottagning och lastkaj (yta ca 10 kvmm):

KS TG 2.1 | Ytterdorr, 12000, med fonster, uppstéllbar

KS TG 2.2 | Ringklocka / entrésignal

KS TG 2.3 | Ytterbelysning

KS TG 2.4 | Regn och sndskydd, skdrmtak

KS TG 2.5 | Utrymme fér mottagning av varor

KS TG 2.6 | Utrymme fér uppackning

KS TG 2.7 | Plats for returvagnar och backar

KS TG 2.8 | Léttframkomligt utan trosklar

KS TG 2.9 | Skrapgaller utanfor varumottaningen om mojligt lika bred som dorren.

KS TG 2.10 | Ev med plats for virmeskap med eluttag (om maten skall transporteras till ev
paviljonger)

KS TG 2.11 | Lastkajen skall férses med pakorningsskydd (om viggmaterialet sé kriver).

KS TG 3 | Forradsutrymmen:

KS TG 3.1 | Torrférradsutrymme ska finnas. Utrymme for férvaring av torrvaror kan vara separat
eller avskild del av kdket.

KS TG 3.2 | Kylrum i anslutning till varumottagningen

KS TG 3.3 | Frysrum i anslutning till varumottagningen

KS TG 3.4 | Golvrianna/sparrbrunn (avlang) utanfor kylrummet

KS TG 4 | Renseri: (Behover inte vara ett separat utrymme OM tviittade produkter anviinds)

KS TG 4.1 | Rotfruktskyl

KS TG 4.2 | Rostfri arbetsbank med djupa hoar och tappstillen

KS TG 4.3 | Plats for potatis skalmaskin som ska sté pa vagn eller stativ

KS TG 4.4 | Plats for gronsaksskarare.

KS TG 4.5 | Golvridnna/spérrbrunn

KSTGS | Koket:

KS TG 5.1 | Koken skall ha fonster for bra dagsljusinslépp, vara Oppningsbara och forsedda med
insektsnét

KS TG 5.2 | Imkapor 6ver alla virmeenheter

KS TG 5.3 | Spis med 4 fyrkantiga plattor (ej inbyggnadsplattor)

KS TG 5.4 | Konvektionsugn eller kombiugn (med temperaturmétning). Storlek och antal utreds
med hinsyn till antal portioner.

KS TG 5.5 | Mindre ugn enbart f6r uppvarmning. Storlek pa ugn utreds med hénsyn till antal
portioner.

KS TG 5.6 | Avlopp och vatten till ugnen

KS TG 5.7 | Kokeri med tva fack och med vatten i anslutning

KS TG 5.8 | Rostfria arbetsbénkar med ho och tappstille

KS TG 5.9 | Rostfria avstdllningsytor

KS TG 5.10 | Kylskép (férses med centralkyla)

KS TG 5.11 | Frysskép (forses med centralkyla)

KS TG 5.12 | Nedfrysningsskép (forses med centralkyla)

KS TG 5.13 | Blandmaskin, krdver golvyta och behover eluttag.

KS TG 5.14 | Forvaringsutrymme for div koksmaterial — rostfritt )

KS TG 5.15 | Handtvittstéll och flytande tval (handcellstyrt), pappershanddukar, papperskorg




KS TG 5.16

Montera upphingning till visp i anslutning till kokeri/spis

KS TG 5.17 | Viggmonterad spolutrustning for solvrengéring
KS TG 5.18 | Rostfria hyllor och ladhurts
KS TG 5.19 | Golvrianna/Spéarrbrunn
KS TG 5.20 | Plats for smael (tex elvispar, accistenter, kaffebryggare odyl)
KS TG 5.21 | Uttag med timer for vattenkokare
KS TG 5.22 | Nyckelbrytare for virmeapparater
KS TG 5.23 | Avskilt allergikok med forvaring och tillagning (behdver ej vara ett separat rum)
KS TG 5.24 | Varmeskap inbyggd mellan kok och matsal
KS TG 6 | Diskrum:
KS TG 6.1 | Diskmaskin med automatisk huvlyft inkl diskband med léttatkomlig
avstingningsknapp
KS TG 6.2 | Inmatningsbank med spolbaséng (stor ho, duschpistol och utmatningsbank och
underliggande hyllor)
KS TG 6.3 | Granuldisk / grovdisk
KS TG 6.4 | Utrymme for smutsig och rent diskgods
KS TG 6.5 | Diskkorgvagn
KS TG 6.6 | Plats for vatt och torrt avfall samt matavfall. (komposterbart avfall)
KS TG 6.7 | Handtvittsstill och tappstalle for varmt och kallt vatten strategiskt placerad vid
beredning och diskrum.
KS TG 6.8 | Golvridnna/Spérrbrunn
KS TG 7 | Stidutrymme:
KS TG 7.1 | Hyllplan
KS TG 7.2 | Upphingningskrok for stddredskap
KS TG 7.3 | Utslagsho
KS TG 7.4 | Utrymme, med eluttag, for kombimaskin (skurmaskin)
KS TG 7.5 | Stadutrymme kan samordnas med &vrig verksamhet. Det bista dr om kok far eget stid.
KS TG 7.6 | Tvéttmaskin
KS TG 7.7 | Torkmaskin
KS TG 7.8 | Separat mopptvittmaskin med luddlada, samordnas med verksamheten.
KS TG 7.9 | Utslagsvask
KS TG 7.10 | Bred, lang golvbrunn
KS TG 7.11 | Stddvagn - ldngd 116 x bredd 68 x hojd 112- ska fa plats i stidutrymmet.
KS TG 7.12 | Skurmaskin langd 120 x bredd 40. Ska stidmaskin forvaras och laddas i stddutrymmet
maste ventilationen anpassas.
KS TG 7.13 | El-uttag.
KS TG 7.14 | Hyllor, krokar, stadutrustning, skip
KS TG 8 | Soprum / Sophus/ Sopskip:
KS TG 8.1 | Kran med slang for rengdring i nérheten eller vid soprum.
KS TG 8.2 | Belysning
KS TG 8.3 | Ventilation
KS TG 8.4 | Killsortering i olika fraktioner.
KA TG 8.5 | Samrad ska ske med Gistrike Atervinnare nir det géller storlek, utformning, placering
och angoring.
KS TG 9 | Ovrigt:
KS TG 9.1 | Dorrkarmar forses med rostfria platkanter
KS TG 9.2 | 3 fas till de storre kdksmaskinerna
KS TG 9.3 | Elkontakter placeras ej for nira golv d& golven spolas vid rengdéring
KS TG 9.4 | Beakta flodet logistiken
KS TG 9.5 | Brabelysning
KS TC 10 | Café
KS TC 10.1 | Café for skolverksamheten maste beakta vilken hantering som é&r ténkt, viken typ av

produktion ska ske i caféet. Eller ska produkterna forberedas i nérliggande kok?
Hur ska disken hanteras?




Kommentarer till avsteg:

KS F/G G | Generellt - "Viktigt att tinka pd” — Gdller bide Férskola och Grundskola

KS F/G G 1 | Kok som producerar mer én 30 portioner ska forses med fettavskiljare.

KS F/G G 2 | Helst separata ingangar for varumottagning och personal. Behver inte vara helt
separat om man kan samordnas sé att man tar hénsyn till logistiken sé att t.ex inte
personalen kommer in i beredningen.

KS F/G G 3 | Logistiken dr viktig; Varumottagning —> torrforrdd — kylar/frysar — >kok -> disk

KS F/G G4 | Ren del och smutsiga delar halls avskilda. (disk — beredning)

KS F/G G 5 | Diskenheten separeras fran beredningsdelen.

KS F/G G 6 | Utrymme for smutsig respektive ren disk. Beakta avlastningsyta.

KS F/G G 7 | Forskolor som diskar p& avdelningarna kréver inte separat diskrum i anslutning till
koket. Men ska tallrikar och glas fran avdelningarna diskas i koket krévs separat
diskrum.

KS F/G G 8 | Specialkosthanteringen ska beaktas. Viktigt att det finns avsedd plats for detta bade i
kok och vid serveringen.

KS F/G G 9 | Beredningsbink, rostfri, med vatten ska finnas. Minst dubbla hoar med berednings yta
pa var sida om hoarna. Viktigt att avstillningsyta finns for bldack och karotter.

KS F/GG | Vattenkran pa viggen med kemutrustning for att kunna spola av golven.
10
KSF/GG | Allabankskép ska vara forsedda med ben sé att utrymmet under &r stidbart.
11
KSF/GG | Dorrkarmar forses med rostfria platkanter H=2000.
12
KSF/GG | Utred antal brunnar i ”varmeri”. Tva huvudrétter innebér vanligen tre brunnars
13 “varmeri”.
KS F/GG | Handtvitt med fotocell (batteridrivna), flytande tval och pappershanddukar néra
14 beredningsutrymme.
KS F/GG | Golvrénnor /Spérrbrunnar.
15
KSF/G G | Under inredning i kok utfors golvet med fall 1:50 fran vigg och 500 mm ut fran végg.
16
KSF/G G | Personalrum for 6vrig verksamhet ska forses med eget pentry, d& enbart kokspersonal
17 fér vistas i koket.
KS F/G 18 | Skrivplats for kokspersonal ska finnas, girna i anslutning sa att dverblickbarhet finns.

Kommentarer till avsteg:




